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MISE EN BOUCHEMISE EN BOUCHE

ASSORTIMENT CLASSIQUE
Roulé de galette blé noir maquereau et sardine

Mini éclair au fromage frais et coppa
Wrap au saumon

Tartine de foie gras aux fruits secs
19,50€ les 16 pièces

ASSORTIMENT CRÉATIONS
Financier poivron maïs parmesan
Pince de Grison roquefort et poire

Rolls de nori langoustine et mayonnaise
Tartine à l’encre de seiche et gambas au curry

21,50€ les 16 pièces

ASSORTIMENT CLASSIQUE CHAUD
Tarte fine de champignons et pignons torréfiés

Corolle de brick aux poireaux
Tartine de fromage frais et tomate cerise

Gougère gourmande au comté
19€ les 20 pièces

LES PIÈCES À L’UNITÉ FROIDE
Carpaccio de Saint-Jacques et fruit de la passion

Ceviche de bar aux agrumes et pickles
Verrine de yaourt d’avocat basilique 

et crabe mayonnaise
1,80€ la pièce

LES PIÈCES À L’UNITÉ CHAUDE
Buns brioché à l’effiloché de bœuf, oignons 

et tomme grise d’Auvergne
Bagel au jambon et mozzarella

Tartine façon savoyarde
1,50€ la pièce

PAIN SUPRISE FESTIF
36€ les 40 pièces

ASSORTIMENT DE CHIFFONNADES AFFINÉES
Magret fumé

Lomo
Grison 
Speck

8€ les 400gr, 8/10 pers 
+ aïoli et tapenade de tomates
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ENTRÉES FROIDESENTRÉES FROIDES

Craquant de foie gras, pommes pochées à la vanille 
et caramel de cidre

8,50€
-

Rouleau de saumon fumé, fromage frais au pesto de
roquette/aneth, roquette fraîche, tomates confites,

pignons et pickles.
7,50€

-
Éclair mimosa au maquereau, citron confit 

et jeunes pousses
5€
-

Cheese-cake au fromage de chèvre 
et ketchup de betterave

4,50€
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NOS TARTINES À PARTAGER
Tartine de gaufre emmental, poireaux 

et lieu noir façon haddock 
Tartine de Focaccia au rostello, 

mascarpone au pesto de roquette et tomate sèche
Tartine de pain d’épice au fromage de chèvre 

et chorizo
9€ pour 6/8 pers

NOS ROULADES À PARTAGER
Roulade de brick au Brie, poire au miel 

et noix de pécan 
Roulade de galette blé noir, saucisse, oignons 

et tomme bretonne
Roulade tortillas de blé au curry de légumes

9€ pour 6/8 pers
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POISSONSPOISSONS

Bar en deux cuissons, sauce champagne, 
pomme anna et julienne de légumes 

18€
-

Lotte pochée au lait de coco et curry breton,
palet de patate douce et fagot de légumes racines

16,50€
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Cuisse de canard confite, sauce bigarade,
palet de patate douce et fagot de légumes racines

15€
-

Filet mignon en croûte farcie aux tomates séchées,
riz noir sauté aux légumes et fagot de légumes racines

9,50€
-

Suprême de pintade aux morilles, 
gratin de pommes de terre, panais et champignons

sautés
11€
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VIANDESVIANDES

PETITS +PETITS +
Foie gras sous vide + confiture

6,50€ les 50gr
-

Saumon fumé sous vide + crème fromagère 
3,50€ les 50gr

Foie gras sous vide + confiture
6,50€ les 50gr

-
Saumon fumé sous vide + crème fromagère 

3,50€ les 50gr

Tourte de volaille et cochon, foie gras et champignons  
7€
-

Tarte tatin de boudin noir aux pommes
6€
-

Cocotte de crémeux de choux-fleurs et pomme de terre,
Saint-Jacques de Saint-Brieuc au beurre d’ail et persil

9€
-

Cocotte de crumble de noix, noisette et parmesan,
poireaux à la crème et moutarde à l’ancienne

5 €
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DESSERTSDESSERTS

LES BÛCHES
Bûche bavaroise

mangue et fruits de la passion, biscuit amande torréfié
7€ les 2 parts, 14€ les 4 parts, 21€ les 6 parts

-
Bûche tradition

à la crème au beurre praliné
6,50€ les 2 parts, 12,80€ les 4 parts, 19,20€ les 6 parts

-
Bûche entremet

vanille, chocolat dulcey, génoise et praliné cacahuète
7,20€ les 2 parts, 14,40€ les 4 parts, 21,60€ les 6 parts

LES INDIVIDUELS
Charlotte

à la crème de marron et pommes caramélisées
3,50€ la part

-
Sapin royal 

mousse chocolat et praliné croustillant 
3,90€ la part

-
Verrine mascarpone

framboise et cerise amarina
3,20€ la part

ASSORTIMENT DE MIGNARDISES
Bavarois mangue passion

Dacquoise praliné chocolat,
Tartelette mascarpone framboise 

et cerise amarina
Éclair caramel

29€ les 16 parts
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Bon appétit
...

Bon appétit
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Menu à emporter pour les 
fêtes de fin d’année exclusivement

A partir du 20/12 seront servis
uniquement les plats figurant sur cette

carte

Commande à passer
jusqu'au 20/12 pour Noël et

jusqu'au 27/12 pour le Nouvel An

ON VOUS ATTEND AVEC IMPATIENCE
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5 RUE DE L’ARGOAT

22200 SAINT-AGATHON

VOUS POUVEZ NOUS RETROUVEZ SUR 
NOTRE SITE INTERNET
HTTPS://LOASIS-TRAITEUR.COM/

MAIS AUSSI  SUR
INSTAGRAM  L 'OASIS TRAITEUR

ET SUR
FACEBOOK  L 'OASIS TRAITEUR
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