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SALLE DES FORGES
A BOURBRIAC
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~ 4 J"LES FROIDS

~

@Q? CREME BRULEE FOIE GRAS

A\ } ~77 MINI ECLAIR FROMAGE FRAIS ET COPPA
ROLLS DE GALETTE SARDINE

PINCE DE GRISON ROQUEFORT POIRE

ROLLS DE LANGOUSTINE MAYONNAISE

FINANCIER POIVRON MAIS PARMESAN

GAMBAS CIRTON/CURRY

PLANCHA
.. CALAMAR AU PESTO
YAKITORI BOEUF EMMENTAL

IODE
POISSON FUME
RILLETTES
HUITRES
CREVETTES
LANGOUSTINES

PUNCH SPRITZ
PINA COLADA MQOJITO
FINES BULLES PURPLE PATCH LITCHI/GOYAVE
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B A L’APERITIF

LES ATELIERS

LES COCKTAILS

LES CHAUDS

ROULEAU A PARTAGER BRICK AU BRIE |
TARTINE A PARTAGER PAIN D'EPICE ET CHEVRE & %
CASSOLETTE A LA BRETONNE k.
BOUILLON DE LOTTE CURRY/COCO | %
CAFE VIENNOIS CHAMPIGNON ‘
COROLLE DE BRICK AU POIREAU
GOUGERE AU COMTE

CHARCUTIER
FOIE GRAS
ASSORTIMENT CHIFFONADES

DU PRIMEUR
FRUITS ET LEGUMES
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§ 1\ BAREN DEUX CUISSONS
= A RISOTTO A LA BISQUE DE HOMARD
AL BEURRE BLANC AU CITRON
& A § VIERGE DE ROQUETTE ET CITRON CONFIT
~ TUILE DE PARMESAN

TROU NORMAND

PLAT
o FILET DE BOEUF NOURRI AU BEURRE DE SARRIETTE
A b; SAUCE AU QUATRES POIVRES
| PUREE DE CHAMPIGNONS, PALET DE PATATE DOUCE
4@& ‘ : CRESSON VINAIGRETTE
§ A ECHALIONS CONFITS
\N = .
% i FROMAGE
- AV TOMME BRETONNE
AN FOURME D'’AMBERT
74 BUCHE DE CHEVRE
ym MELANGE DE SALADES DE SAISON
% \’ ” VINAIGRETTE A LECHALOTTE
e DESSERT
J : ROYAL CHOCOLAT
2\ PAVLOVA EXOTIQUE
1N VERIRINE GLACEE CERISE, FRAMBOISE, CANNEBERGES
% 4 SOUPE A L'OIGNON AU PETIT MATIN
0 S

LA CAVE DE L’OASIS

LES TENTATIONS D'ALSACE DE LA MAISON GREINER
LALANDE DE POMMEROL DU DOMAINE CASTEL VIRAUD

COUPE DE CHAMPAGNE
CAFE
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